Vorgegebene praktische Arbeit (VPA) Bickerei-Konditorei-Confiserie
Fachrichtung Bickerei-Konditorei und Konditorei-Confiserie / vorgegeben Arbeiten Konditorei
Kontrollformular fiir den Rezeptordner und Expertenvorgaben am Priifungstag

Name Kandidat:

Ausbildungsbetrieb:

Wichtig:

- Sieben der Aufgaben 1-8 mussen ausgefiihrt werden.
Fachrichtung Backerei-Konditorei (BK):

Aufgabe 7 oder 8 wird vom Lernende festgelegt
Fachrichtung Konditorei-Confiserie (KC):

Aufgabe 1 oder 2 wird vom Lernende festgelegt

- Die Experten werden die komplette Herstellung eines
Dekors verlangen .

Wichtig: Der Kandidat ist mit dem Ausbildungsbetrieb selbstverantwortlich Gber die Richtigkeit vom Rezeptordner.
Der Kontrollteil zeigt das die Anzahl der Rezepte sowie das richtige Einteilen gegeniiber das QV stimmt.
Zuwenig Rezepte, unerlaubte Rezepte oder Rohstoffe werden somit am Kandidat gemeldet

Wahl Wahl

Aufgabe 1 [Kleingeback und Feingeback Erperten | Kandidat

Rezeptname ausgefiillt vom Kandidat

Bemerkung vom Kontrollorgan

|:| a) 1 Sorte aus Hefeteig nach freier Wahl D Rezept 1)

Der Kandidat kc |P) 1 Sorte aus Hefeteig nach Vorgabe O Rezept 2)
stellt alle Rezepte

zur Verfihgung, O Rezept 3)
macht aber die

Wabhl zwischen der O Rezept 4)
Aufgabe 1 oder

Aufgabe 2 O Rezept 5)

[ Alles OK

O Nicht OK

Wahl Wahl

Aufgabe 2  |Tourierte Teige Erperten | Kandidat

Rezeptname ausgefiillt vom Kandidat

Bemerkung vom Kontrollorgan

a) Tourierter Hefeteig Rezept tourierter Hefeteig

O

I:' b)2 unterschiedliche Produkte aus dem Teig |:| Rezept vom Produkt 1)

Der Kandidat KC |:| Rezept vom Produkt 2)

stellt alle Rezepte
zur Verfihgung, |ODER

macht aber die
Wahl zwischen der|a) Blatterteig O Rezept Blatterteig

Aufgabe 1 oder

Aufgabe 2 b)2 unterschiedliche Produkte aus dem Teig Rezept vom Produkt 1)

L1

Rezept vom Produkt 2)

[ Alles OK

O Nicht OK




a) 1 Sorte, 15 Stlick nach freier Wahl
(bei Canapés : 3 Sorten a 5 Stiick)

b) 1 Sorte, 15 Stlick nach Vorgabe

(bei Canapés : 3 Sorten a 5 Stiick)

a) Kaltes oder warmes Biscuit nach Vorgabe

b) Produkt aus Butter-, abgerdsteten-

oder Schneemasse nach Vorgabe

a) 1 Sorte a 8 Stk mit Fondant glasiert freier Wahl

b) 1 Sorte Rahmpatisserie nach Vorgabe

a) 1 Sorte nach freier Wahl

b) 1 Sorte nach Vorgabe

Im Rezeptbuch miissen Produkte aus verschieden
Teige und Massen enthalten sein (eine dressiert)

ONONONG® OO0 O0OEEO0O0O0O0

OO0O0O0

Rezept Snack 1 oder Canapés)

Rezept Snack tourierter Teig)

Rezept Snack geriebenem Teig)

Rezept Snack 4 oder Canapés)

Rezept Snack 5 oder Canapés)

Rezept warme Masse

Rezept kalte Masse

Rezept Buttermasse

Retzept Abgerdsteten Masse

Rezept Meringuage

Rezept 1 glasiert

Rezept 2)

Rezept 3)

Rezept 4)

Rezept 5)

Rezept 1)

Rezept 2)

Rezept 3)

Rezept 4)

Rezept 5)

[ Alles OK

O Nicht OK

[ Alles OK

O Nicht OK

[ Alles OK

O Nicht OK

[ Alles OK

O Nicht OK




Aufgabe 7

Torten, Cakes oder Tortchen

Wahl
Erperten

Wahl
Kandidat

Rezeptname ausgefiillt vom Kandidat

Bemerkung

vom Kontrollorgan

[

Der Kandidat BK

a) 1 Schnitttorte

b) 1 Produkt 12cm @ / Seitenldnge nach Vorgabe

O

]

Rezept Schnitttorte)

Rezept Produkt 1)

[ Alles OK
stellt alle Rezepte
zur Verfihgung, O Rezept Produkt 2)
macht aber die O Nicht OK
Wahl zwischen der O Rezept Produkt 3)
Aufgabe 7 oder
Aufgabe 8 O Rezept Produkt 4)
Wahl Wahl .. q
Aufgabe 8 |Rahm-, Creme- oder Glacedesserts Erpearten Kangidat Rezeptname ausgefiillt vom Kandidat Bemerkung vom Kontrollorgan
|:| a) 1 gekochte Creme / Cremeglace oder Bavaroise |:| Rezept der Creme / Glace)
Der Kandidat BK -
b) 1 Dessert fiir 10 Personen nach Vorgabe Rezept Dessert 1
stellt alle Rezepte ) & O P ) [ Alles OK
zur Verfilhgung,
macht aber die O Rezept Dessert 2) [ Nicht OK

Wahl zwischen der
Aufgabe 7 oder
Aufgabe 8

Rezepte der Position 8b) miissen zusammengestellt
werden mit dem Rezept der Position 8a)

O

Rezept Dessert 3)

Aufgabe 9

Qualitatssicherung

a) Hygiene- und Materialauswertung

b) Organisation und Arbeitssicherheit

¢) Qualitatssicherung anhand der Rezeptdokumentation

Dieses Dokument muss vom Kandidat als erste Seite des Ordners Eingeordnet werden.

Der Teil "Rezeptname ausgefiillt vom Kandidat" muss vom Kandidat nach abrede mit dem Ausbildungsbetrieb ausgefillt werden.

Der Teil "Bemerkung vom Kontrollorgan" wird von der QV Kommission ausgefullt.
Der Teil " Wahl Experten" wird von den Experten am ersten Priifungstag bei der Vorbesprechung ab 13 Uhr ausgefiillt.

Visa Kontrollorgan:

Datum der Kontrolle:




